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BIULETYN PRODUCENTA PIECZAREK - PIECZARKI 2/2020

To numer Biuletynu, ktéry powstat przed pandemia a otrzymalismy go w jej trakcie. Czy i jakie zmiany
odci$nie ona na tresci i forme Biuletynu? Tego powinnisSmy dowiedzie¢ sie pod koniec czerwca.
Redakcja dziata normalnie i przygotowuje kolejny jego numer.

W tym numerze Biuletynu dominujgcym zagadnieniem jest ochrona pieczarki. Kolejny numer bedzie
zawierat ich chyba jeszcze wiecej, bo bedzie w nim publikowany Terminarz.

Wielos¢ informacji o problematyce ochrony pieczarki warte jest szerszego przeanalizowania. Jej
wynik zamierzam przedstawi¢ w nastepnym numerze Biuletynu. Obecnie chciatbym zwrdci¢ uwage
na jedng z propozycji zawartej w artykule ,Zrédfa” W. Koniecznego (s. 29-32). Moja uwage zwrdécito
zamieszczone zdjecie nr 4 na stronie 32 przedstawiajace wentylator wyciggowy, ktéry ,moze
ograniczy¢ infekcje z korytarza”. Nie chciatbym polemizowac z autorem, czy rzeczywiscie korytarz jest
zrodtem infekcji wewnetrznych. Jezeli tak to odnosi¢ sie moze do infekcji daktylium, gdyz jego
zarodniki przenoszg sie bardzo tatwo z pragdem powietrza. Zastanawia mnie tylko fakt, ze powietrze
wyrzucane jest poza pieczarkarnie bez jego filtrowania. Co sie dzieje dalej z zarodnikami? Jezeli
zatozymy, ze czerpnie Swiezego powietrza do hal uprawowych majg skuteczne filtry a wycigg
wytgczony jest w trakcie zatadunku hal to brak oczyszczania powietrza z korytarzy nie bedzie stanowit
problemu. Chyba, ze jest ich tak mato, ze nie stanowig zagrozenia. Oznaczatoby to, ze rolg tego
wentylatora jest niedopuszczanie do przedostawania sie powietrza z korytarza ze wzgledu na zbyt
niskie nadcisnienie w halach uprawowych. Oczywiscie pozostaje pytanie w takie sytuacji, jezeli bedzie
wyciggane powietrza z hali uprawowej zainfekowanej daktylium? To moze by¢ problem.

Drugim zagadnieniem poruszanym w tym numerze jest odparowanie w artykule , Odparowanie
w liczbach” W. Grzeszka s. 33-36. Z liczbami sie nie dyskutuje. Chciatbym tylko podzieli¢ sie moja
refleksjg w tym temacie. Sterowanie zachowaniem sie grzybni na powierzchni okryw, zawigzkéw
i owocnikow to ciggle nierozwigzany problem. Bedzie on tak dtugo jak nie bedzie spetniony postulat
sterowania bezposredniego z ich zachowaniem poprzez pomiar ich stanu i zachowania. Zgtaszam ten
postulat od kilku lat. Moze wydawac sie nierealny? Czy na pewno? Takie rozwigzania sg juz
stosowane i wdrazane w odniesieniu do roslin uprawianych w pomieszczeniach zamknietych.

Obecnie ma kilka podejs¢ do tego jak sterowaé odparowaniem. Wszystkie one zakfadajg
dostosowywanie parametréw mikroklimatu do spodziewanego zachowania grzybni, zawigzkéw
i owocnikéw poprzez wptyw na poziom parowania. Jak mozina scharakteryzowaé te podejscia?
Dominuje poglad propagowany przy M. Oudena, Ze jest to sztuka, ktérg mogg skutecznie opanowa,
niektérzy poprzez praktyke. Do sterowania wykorzystuje sie doswiadczenie. To no wskazuje jak
nalezy korygowac przebieg odparowania. Drugie podejscie skupia sie na ksztattowania parametréw
powietrza, gtéwnie wilgotnosci wzglednej lub bez wzglednej. Sterowanie polega na zmianie poziomu
wartosci wybranej wilgotnosci w reakcji na zachowanie pieczarki w hali. Tylko niektérzy jak autor
probuja racjonalizowac to zadanie w oparciu o wskazane obliczenia. Inne podejscie wynika z ciggtego
obserwowania zachowania sie pieczarki oraz zmiany parametréw powietrza zewnetrznego



i wykorzystywanie sterownik, ktéry ma zaprogramowany przebieg mikroklimatu w poszczegdlnych
fazach do tego, aby zmienit mikroklimat zgodnie z ich oczekiwaniami. To ostatnie, czyli pieczarka
w centrum zainteresowania, prognoza zmian jej zachowania wyznacza zmiany a sterownik to tylko
narzedzie, ktére ma dognaé wskazana zmiane i jg utrzymaé. To ci chyba najlepiej sobie radzg ze
sterowaniem zachowania grzybni zawigzkéw i owocnikow.

Nie nalezy zapominaé, ze parowanie w pieczarkarni nie jest w petni tozsame z transpiracja -
parowaniem z powierzchni grzybni, zawigzkdw czy owocnikéw. To istotnie komplikuje sterowanie.

Aktualnosci

Branza powraca powoli do normalnosci po szoku spowodowanym zamykaniem granic
i ograniczeniami mozliwosci petnego zbytu pieczarki i ograniczeniem produkcji podtoza. Potencjat
wykorzystywan jest w granicach 80% a szacuje sie, ze w drugiej potowie roku produkcja utrzymywata
sie bedzie na poziomie 90% produkcji z korica roku. Cze$¢ brakédw podtozg zastgpiono importem.
Proces stabilizacji to okres okofo 2 -3 miesiecy.

Potencjalnym zagrozeniem dla poszczegdlnych zaktaddw jest wystgpienie infekcji korona wirusem
wsrdd zatogi.
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